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Konoontre avee la Famithe DUBOIS-LANMENS, étovers, a
Orelacre.

/ﬁ&sz}% d éo(e rencontlre entre

/a&f/b/( de étoveuse ot la bravowre

do ses vaches, des [lamandes,.,

Hervé et Marie-Louise LAMIMENS et leur fille Marie-Christine :
une famille au service de la Rouge Flamande

Une passion de I’élevage attendrissante qui remonte a I’enfance...



Dans la famille DUBOIS-LAMMENS, c’est Marie-Louise qui a admirablement construit ce qui
deviendra une passion intergénérationnelle pour I'élevage de la Flamande.

Dés son plus jeune age, du haut de ses cing ans, elle prend sa part dans l'activité de la ferme
familiale et participe en particulier a la traite des vaches : des Flamandes !

Elle a déja ses vaches préférées : ce sont les plus accessibles, les plus faciles a traire...Ces
innombrables moments passés au quotidien, contre le flanc des 9 vaches qu’elle apprécie,



connait individuellement et en détail, semblent dés I'enfance déclencher une passion mélée
de respect, et d'ambition.

Le temps passe, et conforte les choses. Quelques années plus tard, elle rencontre Hervé qui
deviendra son époux. Il est acquis qu’elle emmene avec elle cette expérience de I'élevage,
cette détermination a aller plus loin, ce désir de se lancer au service de cette noble race.

Ainsi, quand le jeune couple s’installe sur I'exploitation d’ Houtkerque a la fin des années 50,
la Flamande y trouve une place de premier choix.

Commence alors une belle et longue carriére consacrée a I'élevage
de vaches Rouges Flamandes...

Si Hervé se consacre davantage aux cultures, aux travaux agricoles, puis a la vie publique
locale, Marie-Louise s’affaire a son élevage de Flamandes.

La passion issue de son enfance s’émancipe et se dimensionne dans un état d’esprit qu’elle a
particulierement configuré.

Nous avons pu l'évoquer, la
relation que Marie-Louise a
avec ses vaches est une relation
intense, basée sur le respect,
telle gu’on peut la dédier a
I'étre humain. LUévocation de
cette page d’histoire que nous
ferons lors de notre rencontre
est profondément  teintée
d’émotion. Replonger dans sa
carriere d’éleveuse s’assimile a
ré ouvrir une encyclopédie
enrichie d’histoires, de
souvenirs, de sentiments et de
conviction qui la touchent et
gu’elle fait partager avec générosité.

Le temps de la traite a la main...

Ses vaches ont été, et restent un peu d’elle-méme. Nul doute que s’il lui été donné de voir
réapparaitre son cheptel, chaque vache retrouverait son nom, sa place dans |'étable, la
considération qui lui était portée : un beau témoignage de l'intensité des liens tissés par la
passion de I'élevage.

Chaque vache réagissait d’ailleurs au nom qui lui était donné et a la voix de Marie-Louise et
cela de fagon instinctive.

Symboliquement, et pour caractériser pleinement la considération portée a ses vaches, ce
sont souvent des noms de fleurs, de pierres précieuses qu’elle aimait leur donner (Azalée,
Anémone...)
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C’est dans cet état d’esprit que commence un travail de sélection.

Marie-Louise évoque préalablement |’histoire mouvementée de la race, et fait allusion a ses
origines locales a travers la Berguenarde, la Casselloise et |la Bailleuloise et leurs spécificités
morphologiques, de
nuances de robe qui ont
par la suite un peu
fusionné.

La concernant, ce sont la
conformation et la
production laitiere qui
vont constituer les
fondements de  son
travail de sélection.

Elle souhaite en effet des
animaux bien développés
et de grande taille.

Des  Flamandes

Ce n’est d’ailleurs pas
sans une satisfaction

/ \ intérieure qu’elle
s’entendra dire lors
d’une visite

dominicale du cheptel
par des convives : « ce
ne sont pas des
vaches, mais des
chevaux... ».

Le principe du vélage a

trois ans,
I'insémination

Pielounette, Natacha et Rosita. artificielle sont des
regles

incontournables.

Si la Rouge Danoise avait I'avantage d’apporter du lait, pour Marie-Louise soucieuse de
garder du gabarit, elle n’incarne pas forcément la voie a suivre.



Elle se tourne ainsi vers des taureaux qui répondent a ses attentes. Jupiter, un taureau
Danois sera utilisé sur quelques vaches en croisement unique pour apporter du lait,
Flambeau, un taureau plus menu est lui écarté...



Au fil du temps, le troupeau passe de 12 a 18 vaches et le niveau génétique se perfectionne.
Différents taureaux sortiront d’ailleurs  de l'étable et se distingueront : Caid (qui n’a
malheureusement pas pu étre mis en testage pour cause d’infertilité), mais aussi Glaieul,
Chocolat et Roro. Ce dernier, fils d’Inédite une superbe vache, donnera par la suite des filles
puissantes, de la largeur de bassin et de tres
bons membres.

Tres vite, I'élevage LAMMENS s’implante au sein
des concours locauxet s’y distingue
honorablement.

Inédite, mére de Roro

Le temps des concours a partir des années 60...

Que ce soit a Bergues, Steenvoorde, Steenwerck, puis a Hondschoote, et méme a Lille dans
le cadre d’Animavia : Marie-Louise présente le fruit de son travail lors des concours locaux.

Ce sont parfois des lots de 4 a douze bétes qui se confrontent aux élevages concurrents sur
les foirails, et ces temps de rendez-vous mobilisent toute la famille.

Ce sont alors d’innombrables moments passés a
préparer les animaux et a les présenter, des
circonstances ou le flegme de I'éleveuse est un
atout imparable pour présenter au jury et au public
des animaux dociles et parfaitement maitrisés.

Ces événements relatés dans la presse locale, et
I'Indicateur des Flandres en particulier sont
précieusement consignés au fil du temps dans le cahier familial,
par Marie-Christine. Ce book constitue un registre précieux et
passionnant de la vitrine de I'élevage au fil du temps.

Les articles de presse relatifs a I'élevage —
familial sont précieusement collectés

Ej fiance ef désarroi
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Par ces photos, Marie-Louise nous permet de
replonger dans I'ambiance des concours dans
les années 80, avec ce jour la, le concours
spécial de Steenvoorde (1980).
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Blouse blanche de rigueur pour présenter les
différentes sections.
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Une carriére consacrée par l'octroi du mérite agricole, au grade de
Chevalier, puis d’Officier.

La mobilisation sans faille au service de la Race dont fait preuve Marie-Louise, la dimension
gu’elle donne a son métier ne passent pas inapercus et appellent la reconnaissance : en
1981, elle se voit remettre le Mérite Agricole, au grade de Chevalier, puis quelques années
plus tard au grade d’Officier.

Cette « Légion d'Honneur » agricole qui
vient a juste titre reconnaitre ces
Hommes et ces Femmes d’engagement,
serviteurs dévoués de lagriculture, qui
ceuvrent pour l'excellence et mettent
leur talent et leur générosité au service
de l'agriculture est décernée a Marie-
Louise.

Toute la famille se réjouit bien entendu
de ces récompenses et les articles de
presse locale relatant ces démarches
honorifiques successives viennent
avantageusement compléter le recueil
familial. lls marquent une nouvelle étape 1981 : Marie-Louise se voit décerner le Mérite Agricole
de cette existence dédiée a I'élevage de

facon générale, et a la Flamande en particulier. A n’en pas douter, cette derniere prend
pleinement part a cette consécration !

De sa carriere d’éleveuse, Marie-Louise nous dira tous les atouts qu’elle a pu déceler dans la
Race Flamande et en particulier sa fertilité, sa longévité (une de ses vaches, Brunette est
restée présente dans le cheptel jusque I'age de 16 ans !), sa bravoure et la connivence qu’elle
a pu connaitre avec ses animaux.

Comment aussi ne pas souligner la qualité du lait produit, un taux protéique exemplaire,
comment aussi ne pas faire allusion Fauvette, cette vache dont le lait avait une saveur toute
particuliére, et dont les périodes de tarissement représentaient une réelle frustration pour
toute la famille.

Le temps passe et avec I'année 2000, vient la transplantation de
cette passion au sein de la ferme des Templiers : Marie-Christine
accueille I'essentiel du troupeau de sa Maman.

Lan 2000 marque une étape importante de I'élevage LAMMENS : cette année signifie le
temps du repos bien mérité, le temps de la retraite pour Marie-Louise...
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Il ne s’agit pas d’une banale cessation
d’activité, c’est une vie de travail et de
sélection a transmettre et bien
heureusement, I'essentiel du troupeau
trouve une terre d’accueil chez Marie-
Christine au sein de la ferme des
Templiers : le déchirement s’en trouve
amoindri.

Des dix-huit de vaches de Marie-
Louise, une dizaine arrive a Oxelaére.
Elles feront l'objet de la plus grande
attention et constituent le pilier le
I’élevage de Flamandes de la ferme des
Templiers. Mirza est 'une d’entre elles. Elle devient la coqueluche de sa famille d’accueil et
sera dotée de priviléges exceptionnels : elle gardera ses cornes, et finira ses jours a la ferme...

Le boulet de Cassel a son histoire
lui aussi...

Revenons quelgues années en arriere : Lorsque
Marie-Christine s’installe a la Ferme des
Templiers en 1983, elle est imprégnée de la
passion vouée a la Rouge Flamande diffusée par
ses parents et par Marie-Louise en particulier.

Nous sommes en 1983, les quotas laitiers se
mettent en place. Marie-Christine reste
cependant déterminée a persister dans la
production laitiére.

La fabrication est un axe de travail qui mUrit peu a peu et se concrétise a partir de 1992.

Pour fabriquer, il faut un lait de qualité et approprié, les
références qualitatives du lait de la Flamande sont tout a
propos.

Vers quelle production se tourner ? Le fromage de Bergues
est

une production dont elle souhaite se démarquer. Il s'avére
alors que le lait de Flamande servait autrefois, entre autre, a
fabriquer une Mimolette réputée : I'idée de partir sur cette
production séduit Marie-Christine qui aprés une formation
adaptée se lance dans cette nouvelle aventure !







Autre élément déterminant, la ferme des Templiers est dotée d’une cave des plus adaptées a
I'affinage de ces fromages: il s’y développe une moisissure grise, toute particuliére qui
présente une réelle plus value et constitue un élément déterminant.

En 1994, une Mimolette fermiére fabriquée a partir de lait de vaches Flamandes prend donc
naissance a la Ferme des Templiers. Tout d’abord sous la forme de pavés de 2 ou 4 kgs, elle
prend trés vite I'aspect actuel : celui d’un « boulet » d’'un poids de 500 grammes.

Petit lien avec I'histoire locale, la légende prétend que lors d’'une des batailles de Cassel,
I'enceinte assiégée s’est trouvée bombardée de boulets de fromage qui ont permis aux
ressortissants d’échapper a la famine liée a leur état de siege...

Depuis lors, la Cité de Cassel toute proche ne s’est plus trouvée en état de siege et les boulets
de la Ferme des Templiers, qui viennent de célébrer les 20 ans de leur conception, n‘ont eu
d’autre vocation que de satisfaire nos papilles
gustatives !

Grace a lui, la Flamande a trouvé un nouveau mode
d’identification, et de valorisation. Il se joint au
beurre fermier, aux délicieux yaourts fabriqués a la
ferme eux aussi proposés a la vente directe.\

Notre Flamande, ses atouts et ses produits n‘auront
jamais trop de porte-paroles et il se trouve que la
Ferme des Templiers aime et sait recevoir, parler et
démontrer la capacité de séduction dont est dotée

cette race.

Ainsi, la Ferme des Templiers ouvre régulierement ses portes et son histoire au public : sur
réservation, venez a leur rencontre : c’est la Flamande qui vous rassemble.

Un promoteur de la race
inattendu

Nous le précisions en introduction, durant leur
période d’activité professionnelle la Rouge
Flamande était 'affaire de Marie-Louise, son
époux gardant un regard discret mais distant
sur les questions d’élevage.

Avec le temps, les choses ont bien changé et
Hervé LAMMENS est devenu un remarquable
ambassadeur de la race.

C'est en effet avec beaucoup d’humour, de
malice et de conviction qu’il accueille les
groupes de visiteurs a la Ferme des Templiers.







Cerise sur le gateau, cette prestation peut se faire en deux langues !

En effet Hervé maitrisant parfaitement le Flamand, il duplique ses explications en deux
langues, ce qui n’est pas sans intérét a I'égard des visiteurs venant de la Flandre voisine.

La Flamande révele
alors son histoire, ses
atouts et aptitudes, et
elle fait salle comble !

Les vyaourts et le
beurre fermier
fabriqués avec son lait
présentent leur saveur
et le boulet de Cassel
livre ses secrets de

Hervé LAMMENS face & un public conquis fabrication, de couleur,
et se déguste.

Ce sont de véritables moments de convivialité et d’échanges générés autour de la Flamande :
elle se conjugue alors au passé, et pour les plus anciens avec un soupcon de nostalgie, mais
également au présent, et au futur indéniablement...

A l'occasion de chaque visite la famille DUBOIS-LAMMENS présente SE€S prod uits ...
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génération au service de la Flamande
| quis’annonce !




...et ses Flamandes : une belle palette de couleurs...

L

Flamenco, un magnifique taureau de 5 ans




